Artesaos tanoeiros
criadores de barricas de excecao




A alianca
do vivo

A madeira, o tanoeiro, a barrica.
A vinha, o vitivinicultor, o vinho.

A matéria viva, rica
e em perpétuo movimento,
estd no centro destas duas histérias
paralelas e ligadas entre si.

Nao existem duas florestas iguais.
Nao existem duas vinhas iguais.

Tal como existem as terras vitivinicolas,
existern também as terras florestais.

Quando o vitivinicultor decide maturar
o vinho em barricas, opta por colocar
dois ecossistemas em interacao.

A riqueza do vivo é a sua escolha.

As variaveis sdo inUmeras,
as combinacodes entre estas duas terras infinitas.

E por isso que ndo possuimos
catalogo nem barricas prontas a usar.
Apenas a personalizacdo faz sentido para nés.

Somos artesaos tanoeiros.

Decidimos provar todas as nossas madeiras
para criar a mao barricas de excecao.



ESCUTAR O
VITIVINICULTOR -

TERROIR

FLORESTAL -

A RESERVA UNICA
DE MADEIRA -

0 CLIMA
OCEANICO -

A MATURACAO DAS
PRANCHAS EM BRUTO -

A DEGUSTACAO
DAS ADUELAS -

A ELABORACAO
Avio I

0 DOMINIO
DO FOGO

A EXCECAO E
A CONFIANCA
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Tudo comeca

CcOom a escuta...

Um dialogo entre dois artesaos

Percorremos as vinhas do mundo inteiro para
compreender as necessidades do vitivinicultor.

Sé ele conhece as suas terras, 0s seus solos, 0 seu
clima, as suas castas e os seus vinhos.

Em segquida, partimos a procura das madeiras que
dardo realce ao seu vinho.
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Revelar
florestas
notaveis

A procura

das melhores terras florestais

Uma selecao exclusiva de carvalho francés

Fazemos uma selecao rigorosa de carvalhos provenientes das
florestas francesas de maior renome.

0 nosso saber-fazer e a nossa capacidade de procurar permitem-nos
descobrir as florestas mais escondidas, mas plenas de qualidade.

Trabalhamos em estreita colaboracao com uma selecao restrita
de parceiros madeireiros para assegurar um aprovisionamento
regular com base num conjunto de especificacdes bem definido.
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Assegurar

regularidade

6 dosperfs

Uma
enorme reserva
de madeira

A garantia da nossa consisténcia

Dispomos de uma reserva de madeiras
conscientemente superior as nossas
necessidades.

Com a singular dimensao dessa reserva,
somos capazes de encontrar e selecionar
lotes de madeira totalmente alinhados
com a sua escolha, garantindo assim a
regularidade dos perfis das suas barricas.




Um parque maderrerro
naturalmente aperfeicoado pela chuva

Uma localizagdo estratégica

Dar

Foi no coracdo da regido da Aquitania,

por implantar a nossa oficina. Gracas
ao clima oceadnico da regido e aos
800 mm de precipitacdo anual, todas
as nossas madeiras sao naturalmente
lixiviadas pela dgua da chuva. Assim, o
nosso parque madeireiro beneficia de
condicoes de maturacao perfeitas.
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Um tempo de secagem garantido pela degustacao

Tal como o vitivinicultor prova as bagas de uva
quando as vindimas se aproximam, optdmos
por degustar todos os nossos lotes de madeira
para definir o tempo de secagem necessario.
Se identificarmos paladares que sugiram ainda
madeira verde ou seiva, a madeira prosseguird a
sua maturacao pelo tempo que for necessario.

Dessa forma, estamos em condicdes de garantir
que apenas as madeiras que atingiram plenamente

Determznar a maturacao integram a nossa “adueloteca” para

serem depois usadas como matéria-prima.

se a madeira

esta pronta




Escolher

o seu perfil

A cnagdo de uma
“adueloteca’ Unica

Uma verdadeira biblioteca de sabores e texturas

Todas as nossas madeiras sao degustadas por
noés, origem a origem. Esta degustacao individual
e comparativa de todos os nossos lotes é o que
nos diferencia, pois permite-nos decidir sobre
uma montagem e propor-lhe um perfil totalmente
adequado as suas expetativas.

Apds termos determinado juntos o perfil que lhe
convém e melhor evidéncia o vinho em questao,
conseguimos encontrar, através da nossa degustacao
comparativa, o perfil escolhido, colheita apds colheita.
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A elaboracao
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das barricas a mao <\
0 saber-fazer do artesao tanoeiro
Tal joalheiro da madeira, o artesao tanoeiro
enobrece a matéria bruta com o dominio da
sua arte.
A nossa equipa, composta por 15 artesaos
tanoeiros experientes, molda a mao todos os
anos cerca de 10 000 barricas... todos feitos

a medida.

Enquanto garantia da transmissao de um
oficio secular, empenhamo-nos também em
formar nds préprios os nossos aprendizes de
tanoeiro.
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Fabricar a
sua barrica




O dominio do togo
A queima artesanal das barricas

O saber-fazer do artesao tanoeiro reside na sua capacidade de
dominar o fogo. A queima, uma operacao que exige destreza,
depende dos olhos e das maos do tanoeiro.

Com efeito, é através da observacdo da cor do interior da
barricas e da sensacao térmica percebida na superficie externa
das aduelas que o tanoeiro avalia, em funcado da duracao da
queima, o grau de transformacao térmica que entende dar a
barrica.

Através do seu saber-fazer, revela o invisivel.

Dominar.o fogo




Barricas de excegao

Uma maturacao para revelar os seus vinhos

As barricas Bel Air acompanham a maturacdo, desde os «crus» mais prestigiosos as
colheitas mais confidenciais, seja qual for a casta ou a cor.

A confianca
dos vitivinicultores
de todo 0 mundo

Mais de 400 exploragoes vitivinicolas
em mais de 10 paises confiam em nés

Empenhamo-nos em criar relacées de confianca
e proximidade com todos os nossos clientes,
com uma equipa comercial de 15 colaboradores
distribuidos pelos dois hemisférios.
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A afinagao do vinho



Uma infinidade de solucoes
para uma barrica tunica e por medida

Identificamos trés familias de texturas, desde os mais poderosos taninos as texturas mais finas.
A partir destas matrizes iniciais, selecionamos as madeiras para criar consigo as suas barricas
Unicas e feitas a medida.

Volupté

Este perfil confere estrutura e
amacia os taninos do vinho. Ideal
para estagios de 10 a 16 meses,
esta barrica encanta pela sua
estrutura idealmente arredondada.

Reévélation

Este perfil intensifica

a persistencia em boca

dos vinhos. Ideal para
maturacdes superiores

a 12 meses, esta barrica
deslumbra pela capacidade
de preservar e realcar

a pureza dos aromas
varietais dos seus vinhos.

Elégance

O perfil das madeiras é idéntico ao da barrica

Révélation. A queima a vapor permite-nos
afinar um pouco melhor os taninos para obter
a barrica o mais elegante possivel. Ideal para
vinhos brancos e para as castas de vinho tinto
mais delicadas, esta barrica acompanhara os

seus vinhos preservando-lhes a frescura.







Uma tanoaria independente

com dimensdo humana

Em 2000, alguns grandes nomes do vinho francés
associaram-se para fundar uma tanoaria de dimensao
humana, préxima das exigéncias dos vitivinicultores
e capaz de assegurar um acompanhamento técnico
rigoroso. Somos uma das Ultimas tanoarias francesas
independentes.
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